 ТИПОВОЙ ПАСПОРТ
пищеблока общеобразовательной организации
                           Шестовская  СОШ, филиал МАОУ Шишкинская СОШ_________________
(наименование учреждения)
Проектная вместимость школы  248_ Фактическое число детей__68_
1. В общеобразовательном учреждении имеется:
	Вид пищеблока
	Да/Нет

	Столовая, работающая на сырье
	                   да

	Столовая-доготовочная (работающая на полуфабрикатах)
	-

	Буфет-раздаточная
	-

	Буфет
	-

	Помещение для приема пищи
	Да

	Отсутствует все вышеперечисленное
	                      -


2. Питание организовано на базе сторонних организаций общественного питания (да/нет)
____________________________________нет_______________________________________,
наименование организации
____________________________________________________________________________
юридический адрес организации
санитарно-эпидемиологическое заключение имеется/отсутствует (нужное подчеркнуть).
3 .Инженерное обеспечение пищеблока (указать наличие):
	Водоснабжение
- централизованное
- от сетей населенного пункта;
- собственная скважина учреждения;
- в случае использования других источников указать их ведомственную принадлежность;
- вода привозная;
- прочее (уточнить)
	-

-

Да

Да

-

	Горячее водоснабжение (указать источник)
	водонагреватели

	Наличие резервного горячего водоснабжения
	котельная

	Отопление
- централизованное
- от сетей населенного пункта;
- собственная котельная
	-

-

Да

	Водоотведение
- централизованное
- в сети населенного пункта;
- выгреб;
- локальные очистные сооружения;
- прочее (уточнить)
	-

-

-

Да

-

	Вентиляция (механическая)
	Да 


4. Для перевозки продуктов питания используется:
	Вид транспорта
	Да/Нет
	Санитарный паспорт
(имеется/отсутствует)

	Специализированный транспорт школы
	Нет
	-

	Специализированный транспорт организации общественного питания, обслуживающей школу
	Нет
	-

	Специализированный транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов
	нет
	-

	Специализированный транспорт ЧП, обслуживающего ОО
	да
	Имеется

	Специализированный транспорт отсутствует
	нет
	-


5. Количество посадочных мест в обеденном зале:_________45___________
6. Характеристика пищеблока общеобразовательного учреждения:
	Набор помещений
	Площадь (м2)
	Перечислить оборудование

	
	
	Технологическое (плиты, моечные ванны, столы и пр.) (к-во единиц)
	Холодильное (наименование к-во единиц/год выпуска)
	Наличие раковин для мытья рук
(к-во ед.)

	Обеденный зал
	42,2
	Столы-9 шт.,

табуреты -45 шт.
	-
	3шт.

	Для пищеблока: столовая на сырье/столовая доготовочная

	Раздаточная зона
	Совмещена с гор.цехом
	-
	-
	-

	Овощной цех
	4,76
	Стол -1шт.,
Ларь для овощей-1 шт.,

2-х секционные ванны – 1шт.
	-
	1шт.

	Холодный цех
	-
	-
	-
	-

	Мясорыбный цех
	4,76
	Контрольные весы – 1шт.,
2-х секционные ванны – 1шт.,

 Стол -1шт.,
	Морозильная камера – 1 шт.2018г.в.
	1шт.

	Помещение для обработки яиц
	Совмещено с мясорыбным цехом
	-
	-
	-

	Мучной цех
	Совмещен с горячим цехом
	-
	-
	-

	Доготовочный цех
	Совмещен с горячим цехом
	                 - 
	Холодильник – 2 шт.: 2014г.в.. 2018г.в.
	-

	Помещение для нарезки хлеба
	Совмещен с горячим цехом
	-
	-
	-

	Горячий цех
	23,3
	Эл.плита ПЭП-0,72-ДШ-Н-01 – 1шт.,

Эл.плита ВЕКО – 1шт..

Контрольные весы – 1шт. 
Стеллажи – 2шт..

Столы – 3 шт.
	Холодильник для проб АТЛАНТ-1шт, 2006г.в.
Холодильник для проб -1 шт, 2022г.в
	1шт.

	Моечная для мытья столовой посуды
	5,04
	Стеллаж- 1 шт..
Сушилка – 1 шт.
	-Посудомоечная машина – 1шт, 2018г.в.
Водонагреватель -1 шт..2018г.в.

-3-х секционные ванны для столовой посуды – 1шт.,

-2-х секционная ванны для мытья стеклянной и столовой посуды – 1 шт.
	1шт.

	Моечная кухонной посуды
	Совмещена с моечной столовой посуды
	-
	-
	-

	Моечная тары
	-
	-
	-
	-

	Помещение для обработки и хранения уборочного инвентаря
	2.24
	Пенал – 1 шт.
	-
	1шт.

	Склады
	4,18
	Стеллаж – 2 шт..
Шкаф – 2 шт.,

Подтаварники – 2 шт.
	-
	-

	Буфет
	-
	-
	-
	-

	Для пищеблока: буфет-раздаточная

	Производственное помещение буфета-раздаточной
	-
	-
	-
	-

	Посудомоечная буфета-раздаточной
	-
	-
	-
	-


	Для пищеблока: комната для приема пищи

	Комната для приема пищи
	4,18
	Стол – 1 шт.,
Табурет – 2 шт.,


	Холодильник – 1 шт. 20015г.в.
	-


7. Характеристика складских помещений пищеблока:
	Вид складских помещений
	Площадь
	Оборудование, в т.ч. холодильное
(указать к-во единиц/год выпуска)

	Склад сыпучих продуктов
	4,18 совмещен
	-

	Склад скоропортящихся продуктов
	4,76 Совмещен
	-

	Овощехранилище
	4,76 Совмещен
	-

	Складские помещения отсутствуют
	-
	-


8. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:
	Вид бытовых помещений
	Площадь
	Оборудование

	Сан.узел для сотрудников пищеблока
	2,24
	 Раковина – 1шт.
Унитаз – 1шт.

	Гардеробная персонала
	-
	Шкаф-1 шт.

	Душевые для сотрудников пищеблока
	-
	-

	Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется
	5,32
	Прачка. Стиральная машина – 1шт.


9. Работники пищеблока:
	Категории работников
	Кол-во ставок
	Укомплекто-ванность
	Квалифика-ционный разряд
	Стаж работы по специальности
	Наличие медицинской книжки

	Поваров
	1
	100%
	6
	8 лет
	имеется

	Рабочих
кухни/помощники повара
	1
	100%
	-
	7 лет
	имеется

	Официантов
	-
	-
	-
	-
	-

	Других работников пищеблока/ посудомойщицы
	-
	-
	-
	-
	-

	Технических работников/уборщицы
	-
	-
	-
	-
	-


10. Персонал пищеблока входит в штатное расписание:
	Информация о персонале
	Да/Нет (примечание)

	Школы
	да

	Комбината школьного питания
	-
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11. MuTaHve AeTelt B 06Lie06Pa30BaTENBHOM YUPEXKAEHUI OPraHN30BaHO (MOAYEPKHYT):
- C NpeABapuUTENbHBIM HaKpbITUEM (KOM-BO AeTel) 24
- yepes pasaaqy (kon-Bo geten) 49

12. PauuoH nUTaHuA cornacosaH ¢ opraHamu Pocnotpe6Haasopa (Aa/HeT) Aa

13. B o6uieobpasoBaTenibHoM yupexaeHnn «C»-BUTaMUHU3aLIUS roToBbIX 6nioa npoBoavTCa/He
NpoBOANTCS (HY)XXHOE NMOAYEPKHYTb).

14. B 06lie0BpasoBaTensHOM yupexaeHnn oGorallieHHbI xneb, oboralieHHsle xne6obynouHsle
nsgenunsa I/ICﬂOanyIOTCH/He necnonb3yroTca (Hy)KHOe I'IO,Cl‘-IepKHyTb), €Cnn UCnonb3yrTcA, TO Kakue n
CKOMbKO pas B Heaenw: BUTAMUHWN3NPOBAHHbI xned 2 pasa B
Hegeno

15. B 06L1e06pa3oBaTensHOM yUpekaeHuu oboralleHHsle #oaoM NpoayKTel (kpome NogupoBaHHoN
COMN) MCNONb3YIOTCA/HE UCMONbIYIOTCA (HY)KHO® MOAYEPKHYTh), €CnN UCMONb3yioTes, TO Kakne w
CKOMbkO pa3 B Heaero:

16. B  oGueoBpa3osaTensHoM — YUPEXAEHAN  WHble  OOOralleHHble  MpoAyKTbI (kpome
BbILLENEPEYNCNEHHBIX)  MCNOMb3YOTCA/He  Mcnonbayiotes  (HyxHOe NoAYEePKHYTL),  €cru
MCMONb3YIOTCS, TO Kakue U CKOMbKO pas B HeAento:

17. [lorosop Ha AepaTtusauuio (Ne faTta) -uMeeTcs exXeroaHo Ha 1sHBaps
18. [loroBop Ha aesuHdekumio (Ne faTa) —MMeeTcs exeroaHo Ha 1 aHBaps

19. [lorosop Ha AeauHcekumio (N2 AaTa) umeeTcs exeroaHo Ha 1 sHeaps

20. [lorosop Ha BbIBO3 Mycopa 1 nuLeBbix oTxoAos (Ne, AaTa, HassaHue NpeanpuATs) umeeTca
exeroaHo Ha 1 AHBaps

Kokiwaposa OkcaHa AnekcaHapoBHa
(pacludposka noanucu)
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